
Baie du Cannelier

Légèrement piquante, puis sucrée en fin de bouche

Marque :Maison Gosselin
Référence :EP3194
Prix :3.90 €

Baie du Cannelier

Ingrédients : bouton du cannelier.

 

Utilisation : moudre finement juste avant la dégustation. S'accorde parfaitement avec une mousseline de choux-
fleur, foie gras poêlé, tarte aux pommes et une crème anglaise accompagnée de pain d'épices.

 

A conserver à l'abri de la chaleur, de l'humidité et de la lumière.

 

A consommer de préférence avant la date indiquée sur le sachet.

 

Poids net : 0.050 Kg

https://www.maison-gosselin-boutique.fr/baie-du-cannelier-xml-354_380-2289.html


 

Prix au kg : 78.00€

Lien vers la fiche du produit

https://www.maison-gosselin-boutique.fr/baie-du-cannelier-xml-354_380-2289.html

